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DAVRANIŞLAR
	YÖNTEM ve TEKNİKLERİ
	ARAÇ ve GEREÇLER KULLANILAN 
	DEĞERLENDİRME


	EYLÜL
	1
	4
	KİŞİSEL BAKIM

   A. Vücut Temizliği

   B. El ve Ayak Bakımı
	Gereğine uygun, kişisel temizlik yapabilmek.

Hijyen kurallarına uygun el ve ayak temizliği yapabilmek 
	Anlatım

Soru –Cevap

Gösteri

Uygulama


	Megep modül kitabı
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	 Ağız ve Diş Bakımı ve Sağlığı
	Hijyen kurallarına uygun ağız ve diş bakımı yapabilmek
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	1
	4
	D. Saç Bakımı

E. Cilt Bakımı ve makyaj

F. Formda Kalmak
	Usulüne uygun saç bakımı yapabilmek.

Hijyen kurallarına uygun cilt bakımı ve makyaj yapabilmek


	Anlatım

Soru –Cevap

Gösteri

Uygulama


	Megep modül kitabı
	

	
	2
	4
	İŞ İÇİN HAZIRLIK

A. İş Kıyafeti Giyme

B. Personelin Üzerinde ve Dolabında Bulundurması Gereken Araç ve Gereçler 
	İşletmelerde standartlara uygun iş kıyafetini giyebilmek.

Servis sırasında üzerinde bulunduracağı araç gereci temin edebilmek


	
	
	

	
	3
	4
	SALON DÜZENLEMESİ

MASALARIN HAZIRLIĞI

1.  Kullanım Yerlerine Göre Masa Çeşitleri

2.  Masa Şekil ve Boyutlar

3.  Masa Taşıma Teknikleri


	Masa çeşitlerini bilmek.

Öğrendikleri bilgi ve becerileri uygulayabilme

	Anlatım

Soru –Cevap

Gösteri

Uygulama


	Megep modül kitabı
	

	
	4
	4
	2. Masaların Temizliği 

3. Masa Düzenleme

SANDALYELERİN HAZIRLIĞI

1. Sandalye Çeşitleri 

2.Sandalye Taşıma 


	Kuverlerin yerlerine göre tabakları tanıyabilme ve yerleştirebilme. 

Sandalye çeşitlerini bilmek.

ATAÜRK VE CUMHURİYET


	
	
	

	KASIM

KASIM


	1
	4
	 Sandalyeleri Düzenleme ve Simetrisi.  Sandalyeleri Temizleme - Sandalyeleri Süsleme
	Sandalye düzenini ve süslemesini yapabilme
	
	
	1. YAZILI SINAV

	
	2
	4
	SERVİS ARABALARININ HAZIRLIĞI

Servis Arabaları Çeşitleri ve Özellikleri 

Servis Arabalarının Temizliği
	Servis arabalarını tanıyabilmek

Servis arabalarını servise hazırlayabilmek

10 KASIM ATATÜRK’Ü ANMA
	Anlatım

Soru –Cevap

Gösteri

Uygulama


	Megep modül kitabı
	

	
	3
	4
	SERVANTLARIN HAZIRLIĞI

Servant Çeşitleri ve Özellikleri. Servantların Temizliği 

Servanta Konulacak Malzemeler 
	Servantları tanıyabilmek

Servant çeşitlerini öğrenebilmek

Servantları servise hazırlayabilmek


	
	
	

	
	4
	4
	KUVER AÇMA

A. TABAKLARIN KUVERE YERLEŞTİRİLMESİ

1) Kuver çeşitleri

2) Kuverde kullanılacak tabakların seçimi


	Kuver çeşitlerini bilme.

Öğrendikleri bilgi ve becerileri uygulayabilme
	Anlatım

Soru –Cevap

Gösteri

Uygulama


	Megep modül kitabı
	

	
	5
	4
	3) Kuverde kullanılacak tabakların taşınması

4) Tabakları kuvere yerleştirme 


	Servise göre masa düzeni yapabilmek


	
	
	

	ARALIK
	1
	4
	B. METAL SERVİS TAKIMLARININ YERLEŞTİRİLMESİ
1) Kuvere yerleştirilecek metal servis takımlarının seçimi

2) Kuverde kullanılacak metal servis takımlarının taşınması


	Kullanım yerlerine göre metal servis takımlarını tanıyabilme ve kuvere yerleştirebilme


	Anlatım

Soru –Cevap

Gösteri

Uygulama


	Megep modül kitabı
	

	
	2
	4
	3) Metal servis takımlarının kuverde yerlerine yerleştirilmesi
	Kullanım yerlerine göre metal servis takımlarını tanıyabilme ve kuvere yerleştirebilme
	
	
	2. YAZILI SINAV

	
	3
	4
	C. BARDAKLARIN YERLEŞTİRİLMESİ

1) Kuvere uygun bardakların seçimi

2) Kuverde kullanılacak bardakların taşınması

3) Bardakların kuverde yerlerine yerleştirilmesi 
	Kullanım yerlerine göre bardakları tanıyabilme ve kuvere yerleştirebilme
	Anlatım

Soru –Cevap

Gösteri

Uygulama


	Megep modül kitabı
	

	
	4
	4
	D. MENAJ TAKIMLARININ YERLEŞTİRİLMESİ

1) Kuverde kullanılan menaj takımlarının seçimi

2) Kuverde kullanılacak menaj takımlarının taşınması

3) Menaj takımlarının kuverde yerlerine yerleştirilmesi


	Menaj takımlarını kuvere yerleştirebilmek
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	MASA ÜSTÜ SERVİS TAKIMLARI

.Metal Servis Takımları

Çeşitleri, Temizleme Yöntemleri, Kurulanması, Düzenli Olarak Yerleştirilmesi
	Masa üstü servis takımlarını öğrenebilmek.

Metal servis takımlarını tanımak ve kullanım yerlerini bilmek.
	Anlatım

Soru –Cevap

Gösteri

Uygulama


	Megep modül kitabı


	

	
	2
	4
	B. Tabaklar

Çeşitleri, Yıkama Yöntemleri, Silinmesi, Düzenli Olarak Yerleştirilmesi     


	Tabak çeşitlerini öğrenmek.

Kullanım yerlerine göre servise yerleştirmek.

Öğrendikleri bilgi ve becerileri uygulayabilme 
	
	
	3.YAZILI SINAV

	
	3
	4
	C. Bardaklar

Kuverde Bulunan Bardakların Genel Özellikleri Yıkama Yöntemleri Kurulanması Taşıma Yöntemleri Düzenli Olarak Yerleştirilmesi


	Bardak çeşitlerini öğrenmek

Servise uygun bardakları kullan 
	
	
	

	ŞUBAT
	1
	4
	D. Menaj Takımları

Kuverde Kullanılan Menaj Takımları
Servantta Bulunan Menaj Takımları
	Menaj takımlarını tanımak

Menaj takımlarının özelliklerini ve kullanım yerlerini bilme.
	Anlatım

Soru –Cevap

Gösteri

Uygulama


	Megep modül kitabı


	

	
	2
	4
	MASA ÖRTÜLERİ 

1.Masa örtülerinin şekilleri ve ölçüleri

2.Örtülerin katlanması

3.Örtülerin serilmesi
	Masa örtü çeşitlerini bilme.


	
	
	

	
	3
	4
	4.Servis sırasında kirli masa örtülerinin değiştirilmesi

5. Skirt takılması (Masa eteği)

6.Köpük yapılması

7. Masa örtülerinin toplanması

	Servise uygun masa örtülerini kullanabilme


	
	Megep modül kitabı


	

	MART
	1
	4
	PEÇETELER

1. Peçete çeşitleri

2. Peçete katlama şekilleri


	Peçete çeşitlerini tanıyabilme.


	Anlatım

Soru –Cevap

Gösteri

Uygulama


	Megep modül kitabı


	

	
	2
	4
	· Basit katlama şekilleri

· Külah şeklinde katlanan peçeteler


	Peçete katlama yöntemlerini kavrayabilme.
	
	
	1. YAZILI SINAV

	
	3
	4
	· Fantezi katlama peçeteler 


	Peçete katlama yöntemlerini kavrayabilme.
	
	
	

	
	4
	4
	3) Peçetelerin doğru ve simetrik olarak kuvere yerleştirilmesi
	Peçete katlama yöntemlerini kavrayabilme.
	
	
	

	NİSAN
	1
	4
	TAŞIMA VE BOŞ TOPLAMA

 TEPSİLERİN TAŞINMASI

1) Tepsi çeşitleri

2)Tepsi seçerken dikkat edilecek noktalar
	Tepsi çeşitlerini tanıma ve uygun tepsileri kullanabilmek


	Anlatım

Soru –Cevap

Gösteri

Uygulama


	Megep modül kitabı


	

	
	2
	4
	3)Tepsi yükleme

4)Tepsi taşıma usulleri

5)Tepsiyi servanta koyma


	Tepsi çeşitlerini tanıma ve uygun tepsileri kullanabilmek

Öğrendikleri bilgi ve becerileri uygulayabilme
	
	
	

	
	3
	4
	TABAKLARIN TAŞINMASI

1) Elde tabak taşıma tekniği

2) Tabak taşıma ve servisi esnasında uyulacak kurallar
	Tabak taşıma yöntemlerini bilme ve uygulayabilme
	
	Megep modül kitabı


	2. YAZILI SINAV

	
	4
	4
	  BOŞLARIN TOPLANMAsI

1) Boşları toplama zamanlaması

ATATÜRK VE ÇOCUK SEVGİSİ

	Boşların toplanma zamanını bilme ve boşları toplayabilme

Boş kâse ve bardakları usulüne uygun toplayabilme
	
	
	

	MAYIS
	1
	4
	2) Boş tabakların toplanması

a) Boş tabakları ikili toplama

b) Boş tabakları üçlü toplama


	Boşların toplanma zamanını bilme ve boşları toplayabilme


	Anlatım

Soru –Cevap

Gösteri

Uygulama


	Megep modül kitabı


	

	
	2
	4
	3) Kâselerin toplanması

4) Bardakların toplanması


	Boşların toplanma zamanını bilme ve boşları toplayabilme


	
	
	

	
	3
	4
	5) Kül tablalarının değiştirilmesi

6) Boşların tepsiye toplanması

7) Boşların bulaşık haneye götürülmesi 


	Kül tablalarını usulüne uygun bir şekilde temizleme ve değiştirebilme

Boşları tepsi ile toplayabilme ve bulaşıkhaneye götürebilme
	
	Megep modül kitabı


	

	
	4
	4
	BAR ÖN HAZIRLIK

 BAR BANKOSUNUN TEMİZLENMESİ

1) Barın teknik özellikleri

2) Bar bankosunun temizliği

3) Bar temizliğinde kullanılacak araç-gereçler


	Yöntem ve tekniğe uygun olarak bar bankosunu temizleyebilmek

ATATÜRK VE GENÇLİĞE VERDİĞİ ÖNEM

	
	
	UYGULAMALI SINAV

	
	5
	4
	  DOLAPLARIN TEMİZLİĞİ VE YERLEŞTİRİLMESİ

1) Barda kullanılan dolap çeşitleri

2) Dolapların temizliğinde ve yerleştirmede dikkat edilecek hususlar


	Dolapları temizleyerek malzemeleri yerleştirebilmek

Öğrendikleri bilgi ve becerileri uygulayabilme
	
	
	

	HAZİRAN
	1
	4
	BARDAKLARIN YERLEŞTİRİLMESİ

1) Barda kullanılan bardak çeşitleri

 
	Bardakları bara yerleştirebilmek


	
	
	

	
	2
	4
	BARDA ÇALIŞMA TEZGÂHININ HAZIRLANMASI

1) Bar çalışma tezgâhına yerleştirilecek malzemeler ve yerleri
	Bir çalışma tezgâhını temizleyebilmek

	
	
	


	
	
	

	
	
	


                                                                                                                                                                                     Okul Müdürü
