	2013-2014 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI ……………… OTELCİLİK VE TURİZM MESLEK LİSESİ YİYECEK VE İÇECEK HİZMETLERİ ALANI SERVİS HAZIRLIKLARI DERSİ ÜNİTELENDİRİLMİŞ YILLIK PLANI

	SÜRE
	KAZANIMLAR
	KONULAR
	ÖĞRENME-ÖĞRETME YÖNTEM VE TEKNİKLERİ
	KULLANILAN EĞİTİM TEKNOLOJİLERİ, ARAÇ VE GEREÇLERİ
	DEĞERLENDİRME (Hedef ve Dav. Ulaşma Düzeyi)

	AY
	HAFTA
	SAAT
	
	
	
	
	

	EYLÜL
	3
	4 SAAT
	Usulüne uygun olarak vücut temizliğini yapabilecektir.

-Hijyen kurallarına uygun el ve ayak bakımını yapabilecektir.


	1. VÜCUT TEMİZLİĞİ

1.1. Banyoda Kullanılacak Şampuan, Sabun, Lif ve Havluların Hazır Hale Getirilmesi

1.2. Saç ve Vücudun Yıkanması

1.3. Banyo Yapılan Mekânın Temizlenmesi

2. EL VE AYAK BAKIMI

2.1. El ve Ayak Tırnaklarının Uygun Şekilde Kesimi ve Bakımı

2.2. El ve Ayakların Yıkanması

2.3. Ayak Bakımı ve Sağlığı

2.4. El Bakımı ve Sağlığı


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	Millî Eğitim Bakanlığı Orta Öğretim Kurumları Sınıf Geçme ve Sınav Yönetmeliği’ne uygun olarak modül ve ders sonunda ölçme araçları kullanılarak ölçme ve değerlendirme yapılacaktır.

	EYLÜL
	4
	4 SAAT
	-Sağlık kurallarına uygun ağız ve diş bakımını yaparak sağlığını koruyabilecektir.

-Yöntem ve kurallara uygun olarak saç bakımı yapabilecektir.

-Yöntem ve kurallara uygun cilt bakımı ve tıraş/makyajını yapabilecektir.

-Mesleğinde formunu korumanın önemini bilerek, formda kalmak için gerekli kuralları uygulayabilecektir
	3. AĞIZ VE DİŞ BAKIMI VE SAĞLIĞI
3.1.  Uygun Diş Fırçası ve Macununun Seçilmesi

3.2. Yemeklerden Sonra Tekniğine Uygun Olarak Dişlerin Fırçalanması

4. SAÇ BAKIMI, 

4.1. Saç Bakımı

4.2. İşe Uygun Şekil Verilmesi

5.  CİLT BAKIMI VE MAKYAJ 

5.1. Cilt Bakımı

5.1.1. Erkeklerde cilt bakımında yapılması gerekenler

5.2. Makyaj Yapılması

6. FORMDA KALMAK

6.1. Formda Kalmanın Önemi

6.2. Formu Korumak İçin Yapılması Gerekenler


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	


	EKİM
	1
	4 SAAT
	İşletme standartlarına ve kademesine uygun olarak iş kıyafetini giyebilecektir.


	1. İŞ KIYAFETİNİ GİYME

1.1. Hiyerarşik yapıya göre servis çalışanlarının iş tanımlarını yapma

1.2. Üniformanın tanımı

1.3. Kademelerine göre üniforma çeşitleri

1.3.1. Mutfak personeli

1.3.2. Pastacı

1.3.3. Diğer mutfak personeli

1.3.4. Hostes

1.4. İş kıyafetini giymede dikkat edilecek noktalar


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	

	EKİM
	2
	4 SAAT
	Servis sırasında üzerinde ve dolabında bulunduracağı araç ve gereçleri temin edebilecektir.


	2. PERSONELİN ÜZERİNDE VE DOLABINDA BULUNDURMASI GEREKEN ARAÇ VE GEREÇLER

2.1. Servis ve Bar Personelin Üzerinde Bulundurması Gereken Araç Gereçler ve Bulundurma Yerleri

2.2. Mutfak Personelinin Üzerinde Bulundurması Gereken Araç Gereçler ve Bulundurma Yerleri

2.3. Hosteslerin Üzerinde Bulundurması Gereken Eşyalar, Belgeler ve Dokümanlar

2.4. Yiyecek İçecek Hizmetleri Alanı Personelinin Dolabında Bulundurması Gereken Araç Gereçler ve Bunları Yerleştirme Şekilleri


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	


	EKİM
	3
	4 SAAT
	KURBAN BAYRAMI TATİLİ

	EKİM
	4
	4 SAAT
	Sağlık kurallarına uygun olarak yemek masalarını temizleyip, düzenini sağlayabilecektir.

Temizlik kurallarına uygun olarak sandalyeleri temizleyerek düzenini yapabilecektir.


	1. MASALARIN HAZIRLANMASI

1.1. Kullanım Yerlerine Göre Masa Çeşitleri

1.1.1. Metal tablalı masalar

1.1.2. Ağaç tablalı masalar

1.1.3. Verzalit tablalı masalar

1.1.4. Plastik masalar

1.1.5. Banquet masaları

1.2. Masa Şekil ve Boyutları

1.2.1. Kare masa

1.2.2. Dikdörtgen masa

1.2.3. Yuvarlak masa

1.3. Masa Taşıma Teknikleri

1.3.1. Servis esnasında masanın taşınması

1.3.2. Servis dışı saatlerde masanın taşınması

1.4. Masaların Temizliği 

1.5. Masa Düzenlenmesi

2. SANDALYELERİN HAZIRLANMASI

2.1. Sandalye Çeşitleri

2.1.1. Metal

2.1.2. Ahşap

2.1.3. Plastik

2.1.4. Kumaş kaplı

2.2. Sandalye Taşıma

2.2.1. Servis sırasında

2.2.2. Servis dışı saatlerde

2.3. Sandalyeleri Düzenleme ve Simetrisi

2.4. Sandalyeleri Temizleme

2.5. Sandalyeleri Süsleme


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	


	EKİM
	5
	4 SAAT
	1. Uygun malzemeler kullanarak servis arabalarının temizliğini yapabilecektir.


	3. SERVİS ARABALARININ HAZIRLANMASI

3.1. Servis Arabaları Çeşitleri ve Özellikleri

3.1.1. Salata arabası

3.1.2. Servis arabası

3.1.3. Ordövr arabası

3.1.4. Flambe arabası

3.1.5. Tatlı arabası

3.1.6. İçecek arabası

3.1.7. Çorba servis arabası

3.1.8. Peynir arabası

3.1.9. Tranche arabası

3.1.10. Minibar arabası

3.1.11. Türk kahvesi arabası

3.2. Servis Arabalarının Temizliği

29 EKİM CUMHURİYET BAYRAMI


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	

	KASIM
	1
	4 SAAT
	2. Gerekli olabilecek tüm servant malzemelerini kurallarına uygun ve eksiksiz olarak hazırlayabilecektir.

	4. SERVANTLARIN HAZIRLANMASI

4.1. Servant Çeşitleri ve Özellikleri

4.1.1. Ana servant

4.1.2. Posta servantı

4.1.3. Gueridon (Masa servantı)

4.2. Servantların Temizliği

4.3. Servanta Konulacak Malzemeler

4.4. Servant Düzenleme


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	I, YAZILI YOKLAMA


	KASIM
	2
	4 SAAT
	Yöntem ve tekniklere uygun olarak metal servis takımlarını hazırlayabilecektir.


	1. METAL SERVİS TAKIMLARI

1.1. Metal Servis Takımı Çeşitleri 

1.1.1. Ana yemek takımları

1.1.2. Antre takımları

1.1.3. Dessert takımı (tatlı ve meyve takımı)

1.1.4. Balık takımı

1.1.5. Tereyağı bıçağı

1.1.6. Pasta çatalı

1.1.7. Dondurma kaşığı

1.1.8. Istakoz  çatalı ve pensi

1.1.9. Havyar takımı

1.1.10. Salyangoz takımı

1.1.11. Yengeç ve kerevides takımı

1.1.12. İstiridye çatalı

1.1.13. Kuşkonmaz pensi ve küreği

1.1.14. Buz maşası

10 KASIM ATATÜRK HAFTASI
	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	

	KASIM
	3
	4 SAAT
	Yöntem ve tekniklere uygun olarak metal servis takımlarını hazırlayabilecektir
	1.1.15. Şeker maşası

1.1.16. Tranche takımı

1.1.17. Balık servisi takımı

1.1.18.  Servis takımı

1.1.19. Sos kaşığı

1.1.20.  Pasta maşası ve turta spatülü

1.1.21. Peynir servisi takımı

1.1.22. Tavuk makası

1.1.23.  Ekmek bıçağı

1.1.24. Kahve kaşığı

1.1.25. Çay kaşığı

24 KASIM ÖĞRETMENLER GÜNÜ
	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	


	KASIM
	4
	4 SAAT
	Yöntem ve tekniklere uygun olarak metal servis takımlarını hazırlayabilecektir

Dikkatli ve servise uygun olarak tabakları hazırlayabilecektir
	1.1. Metal Servis Takımlarını Temizleme Yöntemleri

1.2. Metal Servis Takımlarının Kurulanması

1.3. Metal Servis Takımlarının Düzenli Olarak Yerleştirilmesi

2. TABAKLAR

2.1.  Tabak Çeşitleri

2.1.1. Düz tabaklar

2.1.1.1. Servis tabağı

2.1.1.2. Ana yemek tabağı

2.1.1.3. Ordövr tabağı

2.1.1.4. Dessert tabağı

2.1.1.5.  Ekmek tabağı


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	          

	ARALIK
	1
	4 SAAT
	Dikkatli ve servise uygun olarak tabakları hazırlayabilecektir
	1.1.1. Çukur tabaklar

1.1.1.1. Çorba tabağı

1.1.1.2. Yemek tabağı

1.1.1.3. Spagetti tabağı

1.1.2. Kaseler ve fincanlar

1.1.2.1. Komposto kasesi

1.1.2.2. Konsome kasesi

1.1.2.3. Konsome fincanı

1.1.2.4. Kaplumbağa çorbası fincanı

1.1.2.5. Çay ve kahve fincanı

1.1.2.6. Cappicino fincanı

1.1.2.7. Ekspresso fircanı

1.1.2.8. Türk kahvesi fircanı

1.1.2.9. Potlar

1.1.3. Sürahiler ve karaflar

1.1.4. Servis kapları

1.1.4.1. Çorba servis kasesi

1.1.4.2. Kayık tabaklar

1.1.4.3. Balık servis tabağı

1.1.4.4. Sosluklar

1.1.4.5. Servis tepsileri


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	


	ARALIK
	2
	4 SAAT
	Dikkatli ve servise uygun olarak tabakları hazırlayabilecektir

Dikkatli ve servise uygun olarak bardakları hazırlayabilecektir.


	1.1. Tabak Yıkama Yöntemleri

1.1.1.  Elde

1.1.2. Makinede

1.2. Tabakların Silinmesi

1.3. Tabakların Düzenli Olarak Yerleştirilmesi

2. BARDAKLAR

2.1. Kuverde Bulunan Bardakların Genel Özellikleri

2.1.1. Su bardağı

2.1.2. Kırmızı şarap bardağı

2.1.3. Beyaz şarap bardağı

2.1.4. Köpüklü şarap bardağı

2.1.5. Meyve suyu bardağı

2.2. Bardak Yıkama Yöntemleri

2.2.1. Elde yıkama 

2.2.2. Makinede yıkama

2.3. Bardakların Kurulanması

2.4. Bardak Taşıma Yöntemleri

2.5. Bardakların Düzenli Olarak Yerleştirilmesi


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	

	ARALIK
	3
	4 SAAT
	Servise uygun olarak doğru menaj takımları ve şamdanları hazırlayabilecektir
	3. MENAJ TAKIMLARI

3.1. Kuverde Kullanılan Menaj Takımları

3.1.1.1. Tuzluk ve biberlikler

3.1.1.2. Karabiber değirmeni

3.1.1.3. Şamdan

3.1.1.4. Vazo

3.1.1.5. Kül tablası

3.1.1.6. Masa numaratörü

3.2. Servantta Bununan Menaj Takımları

3.2.1. Hardal kabı

3.2.2. Ketçap ve sos şişeleri

3.2.3. Zeytin yağı ve sirkelikler

3.2.4. Kürdanlıklar


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	    II. YAZILI YOKLAMA


	ARALIK
	4
	4 SAAT
	Salon ortamında ihtiyaç duyulan temiz masa örtülerini temin edebilecek ve masalara paylaştırabilecektir.

Salon ortamında örtüleri masalara düzgün ve simetrik olarak serebilecektir.


	1. MASA ÖRTÜLERİ

1.1. Masa örtülerinin şekilleri ve ölçüleri

1.2. Masa alt örtüleri

1.2.1. Miflon, 

1.2.2. Malton 

1.3. Masa üst örtüleri

1.3.1. Masa örtüsü

1.3.2. Kapak (üst örtü)

1.4. Örtülerin katlanması

2. MASA ÖRTÜLERİNİN SERİLMESİ

2.1. Masa alt örtülerinin takılması

2.2. Tek masaların örtülerinin açılması

2.3. Grup masaların örtülerinin açılması

2.4. Masa kapaklarının açılması
	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	

	OCAK
	1
	4 SAAT
	 Düzgün ve simetrik olarak  skirtleri masa kenarına takabilecektir.

Salon ortamında konuğu rahatsız etmeden, simetrik ve düzgün bir şekilde masa örtüsünü değiştirebilecektir.


	3. BÜFE ÖRTÜLERİ

3.1. Skirt çeşitleri

3.2. Skirt takılması (masa eteği) 

3.3. Kapak serilmesi

3.4. Köpük ve süslemeler yapılması

4. MASA ÖRTÜLERİNİN DEĞİŞTİRİLMESİ

4.1. Masa örtülerinin değiştirme ihtiyacı

4.2. Masa örtülerinin misafirli ortamda değiştirilmesi

4.3. Masa örtülerinin toplanması


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	


	OCAK
	2
	4 SAAT
	Restaurant masasına uygun peçete ihtiyacını tespit ederek temin edebilecektir.


	1. PEÇETELER

1.1. Yapıldıkları malzemeye göre peçete çeşitleri

1.1.1. Kumaş peçeteler

1.1.2. Kağıt peçeteler

1.2. Kullanıldıkları yere göre peçete çeşitleri

1.2.1. Yemek peçeteleri

1.2.2. Kahvaltı ve çay peçeteleri

1.2.3. Servis(garson)peçeteleri

1.2.4. Tepsi(manşet)peçeteleri


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	

	OCAK
	3
	4 SAAT
	Restaurant ortamında seri olarak peçeteleri katlayarak kuver tabağına düzgün bir şekilde yerleştirebilecektir.


	2. KUVER TABAĞINA UYGUN PEÇETE KATLAMA ŞEKİLLERİ

2.1.1. Kuver tabağı üzerine konulacak peçete katlama şekilleri

2.1.2. Amerikan kuverine konulacak peçete katlama şekilleri

2.1.3. Peçetelerin kuvere yerleştirilmesi


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	III . YAZILI YOKLAMA


	OCAK
	4
	4 SAAT
	Restaurant ortamında seri olarak peçeteleri katlayarak kuver takımına düzgün bir şekilde yerleştirebilecektir.

Restaurant ortamında seri olarak peçeteleri katlayarak bardak içlerine düzgün bir şekilde yerleştirebilecektir.


	3. KUVER TAKIMLARINA UYGUN PEÇETE KATLAMA ŞEKİLLERİ

3.1. Kuver takımlarının içine konulması için peçete katlama şekilleri

3.2. Peçetelerin kuvere yerleştirilmesi

4. BARDAK İÇLERİNE UYGUN PEÇETE KATLAMA ŞEKİLLERİ

4.1. Bardakların  içine konulması için peçete katlama şekilleri

4.2. Peçetelerin bardaklara yerleştirilmesi

	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	

	25 OCAK- 9 ŞUBAT YARIYIL TATİLİ

	ŞUBAT
	2
	4 SAAT
	Kullanım yerlerine göre tabak çeşitlerini ve diğer servis takımlarını tanıyabilecek ve kuvere yerleştirebilecektir.


	1. TABAKLARIN KUVERE YERLEŞTİRİLMESİ

1.1. Kuver Çeşitleri

1.1.1. Basit kuver

1.1.2. Table d'hote kuver

1.1.3. Alakart kuver

1.2. Kuverde Kullanılacak Tabakların Seçimi

1.3. Kuverde Kullanılacak Tabakların Taşınması

1.3.1. Servis arabasıyla taşıma

1.3.2. Tepsi ile elde taşıma

1.3.3. Peçete ile elde taşıma

1.4. Tabakları Kuvere Yerleştirme

	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	


	ŞUBAT
	3
	4 SAAT
	Kullanım yerlerine göre metal servis takımlarını tanıyabilecek ve kuvere yerleştirebilecekti.

Kullanım yerlerine göre bardak çeşitlerini tanıyabilecek ve kuvere yerleştirebilecektir
	2. METAL SERVİS TAKIMLARININ YERLEŞTİRİLMESİ

2.1. Kuvere Yerleştirilecek Metal Servis Takımlarının Seçimi

2.2. Kuverde Kullanılacak Metal Servis Takımlarının Taşınması

2.2.1. Peçete ile elde taşıma

2.2.2. Peçete ile tabakta taşıma

2.3. Metal Servis Takımlarının Kuverde Yerlerine Yerleştirilmesi

3. BARDAKLARIN YERLEŞTİRİLMESİ

3.1. Kuvere Uygun Bardakların Seçimi

3.2. Kuverde Kullanılacak Bardakların Taşınması

3.3. Bardakların Kuverde Yerlerine Yerleştirilmesi

	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	

	ŞUBAT
	4
	4 SAAT
	Kullanım yerlerine göre menaj takımları ve şamdanları tanıyabilecek ve kuvere yerleştirebilecektir.


	4. MENAJ TAKIMLARININ YERLEŞTİRİLMESİ

4.1. Kuverde Kullanılan Menaj Takımlarınn Seçimi

4.2. Kuverde Kullanılacak Menaj Takımlarının Taşınması

4.3. Menaj Takımlarının Kuverde Yerlerine Yerleştirilmesi


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	ı. YAZILI YOKLAMA


	MART
	1
	4 SAAT
	Yiyecek ve içeceklere uygun tepsiyi seçip, dikkatli bir şekilde taşıyabilecektir.


	1. TEPSİLERİN TAŞINMASI

1.1. Tepsi Çeşitleri

1.1.1. Malzemesine göre

1.1.2. Şekillerine ve boyutlarına göre

1.2. Tepsi Seçerken Dikkat Edilecek Noktalar

1.3. Tepsi Yükleme

1.3.1. Büyük tepsiler

1.3.2. Küçük tepsiler

1.4. Tepsi Taşıma Usulleri

1.4.1. Tek elle

1.4.2. İki elle

1.4.3. Omuz üzerinde

1.5. Tepsiyi Servanta Koyma 

1.5.1. Gueridon'a (Masa servantı)

1.5.2. Tepsi ayağına

1.5.3. Yan masaya


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	

	MART
	2
	4 SAAT
	Yiyecek dolu tabakları dikkatli bir şekilde taşıyıp, servis kurallarına uygun olarak servisini yapabilecektir.


	2. TABAKLARIN TAŞINMASI

2.1. Elde Tabak Taşıma Tekniği

2.1.1. Tek tabak taşıma

2.1.2. İkili ve üçlü tabak taşıma

2.1.3. Kaselerin elde taşınması

2.2. Tabak Taşıma Ve Servisi Esnasında Uyulacak Kurallar


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	


	MART
	3
	4 SAAT
	Sessiz ve dikkatli olarak boşları toplayıp tepsiyle bulaşık haneye götürebilecektir.


	3. BOŞLARIN TOPLANMASI

3.1. Boşları Toplama Zamanlaması

3.2. Boş Tabakların Toplanması

3.2.1. Boş tabakları ikili toplama

3.2.2. Boş tabakları üçlü toplama

3.3. Kaselerin Toplanması

3.4. Bardakların Toplanması

3.5. Kül Tablalarının Değiştirilmesi

3.6. Boşların Tepsiye Toplanması

3.7. Boşların Bulaşık Haneye Götürülmesi


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	

	MART
	4
	4 SAAT
	Yöntem ve tekniğine uygun olarak bar bankosunu temizleyebilecektir.


	1. BAR BANKOSUNUN TEMİZLENMESİ

1.1. Barın Teknik Özellikleri

1.1.1. Bar bankosu 

1.1.2. Bar çalışma tezgahı

1.1.3. Bar tabureleri

1.2. Bar Bankosunun Temizliği

1.3. Bar Temizliğinde Kullanılacak Araç Gereçler


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	II. YAZILI YOKLAMA


	NİSAN
	1
	4 SAAT
	Yöntem ve tekniğine uygun olarak dolapları temizleyecek ve malzemeleri yerleştirebilecektir.


	2. DOLAPLARIN TEMİZLİĞİ VE YERLEŞTİRİLMESİ

2.1. Barda Kullanılan Dolap Çeşitleri

2.1.1. Soğutmalı

2.1.1.1. Meşrubat dolabı

2.1.1.2. Şarap dolapları

2.1.1.3. Bardak soğutma dolabı

2.1.2. Soğutmasız

2.2. Dolapların Temizliğinde Ve Yerleştirmede Dikkat Edilecek Hususlar

2.2.1. Yiyecekler

2.2.2. İçecekler

2.2.3. Kırtasiye


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	

	NİSAN
	2
	4 SAAT
	Yöntem ve tekniğine uygun olarak bardakları yerleştirebilecektir.


	3. BARDAKLARIN YERLEŞTİRİLMESİ 

3.1. Barda Kullanılan Bardak Çeşitleri

3.1.1. Beyaz ve kırmızı şarap bardağı

3.1.2. Şampanya bardağı

3.1.3. Brendi ve shiffer

3.1.4. Viski

3.1.5. Meyve suyu

3.1.6. Likör

3.1.7. Bira

3.1.8. Kokteyl

3.1.9. Parfait

3.1.10. Rakı

3.1.11. Pouse-cafe

3.1.12. Sour ve flip

3.1.13. Grog ve punch

3.1.14. Bowl

3.1.15. Irish coffe

3.1.16. Su bardakları

3.1.17. Sıcak içecek


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	


	NİSAN
	3
	4 SAAT
	Yöntem ve tekniğine uygun olarak barda çalışma tezgahını hazırlayabilecektir.


	4. BARDA ÇALIŞMA TEZGÂHININ HAZIRLANMASI

4.1. Bar Çalışma Tezgahına Yerleştirilecek Malzemeler ve Yerleri

4.1.1. Bardaklar

4.1.2. Bar araçları

4.1.3. Kokteyl hazırlama araçları

4.1.4. Bar makineleri

4.1.5. Bar süsleri ve pipetler

4.1.6. Garnitürler

4.1.7. Buz çeşitleri


	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	III. YAZILI YOKLAMA

	NİSAN
	4
	4 SAAT
	Yöntem ve tekniğe uygun olarak depodan bar malzemelerini çekebilecektir.


	5. BAR DEPOSU

5.1. Bar deposunun yeri

5.2. Bar deposunda bulunan malzemeler ve yerleri

5.2.1. Alkollü İçkiler

5.2.2. Alkolsüz İçecekler

5.2.3. Garnitürler

5.2.4. Soslar

5.2.5. Gereçler

5.2.6. Araçlar

5.3. Depodan malzeme çıkarma

5.4. Depodan çıkan malzemeleri yerleştirmek

23 NİSAN ULUSAL EGEMENLİK VE ÇOCUK BAYRAMI
	Bireysel öğretimi destekleyecek şekilde, anlatım, gösteri, soru-cevap, grup çalışması, uygulamalı gösteri, araştırma ve gözlem yapma
	Ortam: Servis atölyesi ve uygulama restoranları, sınıf ve kütüphane ortamı

Donanım: Televizyon, DVD, tepegöz, projeksiyon, bilgisayar, yazıcı, tarayıcı, tüm servis araç vb. donanımları

MEGEP Modülü
	


Bu plan 2551 sayılı Tebliğler Dergisinden ünitelendirilmiş Yıllık Plan örneğine göre hazırlanmıştır .Konular MEGEP modüllerine göre hazırlanmıştır. 2104 ve 2488 Sayılı Teb.Der.Atatürkçülük konuları plana eklenmiştir
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