2015-2016EĞİTİM ÖĞRETİM YILI KIRŞEHİR D.M.M. MESLEKİ VE TEKNİK ANADOLU LİSESİYİYECEK İÇECEK HİZMETLERİ ALANI 

ALKOLSÜZ İÇECEKLERİN SERVİSİ ÜNİTELENDİRİLMİŞ YILLIK PLANI
	Ay
	Hafta
	Saat
	MODÜL


	K O N U L A R
	HEDEF VE DAVRANIŞLAR

    
	ÖĞRENME-ÖĞRETME   

YÖNTEM

VE

TEKNİKLERİ
	KULLANILAN 

EĞİTİM TEKNOLOJİLERİ

ARAÇ VE

GEREÇLERİ
	ATATÜRKÇÜLÜK
	DEĞERLENDİRME

(Hedef ve Davranışlara Ulaşma Düzeyi)

	EKİM
	3.HAFTA
	4
	
	GAZLI İÇECEKLERİ HAZIRLAMAK
1. Gazlı içeceklerin tanım ve özellikleri

2. Gazlı içeceklerin çeşitleri   a) Gazozlar

-Meyve aromalı gazozlar   -Bitki aromalı gazoz

b) Soda  -.Doğal madensuyu kaynak sodası

3. Gazlı içecekleri hazırlamada kullanılan makineler

a) Premix makinesi kullanımı  b) Postmix makinesi kullanımı4. Şişe gazlı içecekleri servise hazırlamak

5. Gazlı içeceklerin bardaklar
	Öğrenci uygun ortam sağlandığında gazlı içeceklerin hazırlanması ve çeşitleri ile ilgili temel terim ve bilgileri doğru olarak kavrayıp  uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hijyenik olarak hazırlayıp konuğa servis yapabilecektir. 
Öğrenci uygun ortam sağlandığında gazlı içeceklerin hazırlanması ve çeşitleri ile ilgili temel terim ve bilgileri doğru olarak kavrayıp  uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hijyenik olarak hazırlayıp konuğa servis yapabilecektir. Uygun ortam sağlandığında, gazlı içecekleri usul ve yöntemine uygun olarak hazırlayabilecektir.
	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	

	
	4.HAFTA

	4


	
	GAZLI IÇECEKLERI SERVİSİ

1. Gazlı içeceklerin servis sıcaklığı

2. Gazlı içeceklerin servis şekilleri


	Öğrenci uygun ortam sağlandığında gazlı içeceklerin hazırlanması ve çeşitleri ile ilgili temel terim ve bilgileri doğru olarak kavrayıp  uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hijyenik olarak hazırlayıp konuğa servis yapabilecektir.
	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	Atatürk’ün Cumhuriyete Verdiği Önem
	

	K A S I M
	1.HAFTA

	4


	
	GAZLI IÇECEKLERI SERVİSİ

1. Gazlı içeceklerin servis sıcaklığı

2. Gazlı içeceklerin servis şekilleri

      a)Şişeden servis

      b)Makineden servis

3. Gazlı içeceklerin garnitürleri
	Öğrenci uygun ortam sağlandığında gazlı içeceklerin hazırlanması ve çeşitleri ile ilgili temel terim ve bilgileri doğru olarak kavrayıp  uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hijyenik olarak hazırlayıp konuğa servis yapabilecektir. Uygun ortam sağlandığı takdirde gazlı içecekleri servis tekniklerine uygun olarak  konuğa servis edebilecektir.
	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	

	
	2.HAFTA

	4


	MEYVE SULARI VE SERVİSİ
	TAZE MEYVE SULARININ HAZIRLANMASI VE SERVİSİ1. Meyve suyu tanımı ve özellikleri

2. Meyve suyu sıkma araçları ve kullanım özellikleri

a. Katı meyve sıkacağı  b. Narenciye sıkacağı
	Öğrenci uygun ortam sağlandığında meyve sularını uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hijyenik olarak hazırlayıp konuğa servis yapabilecektir. Uygun ortam sağlandığı takdirde, taze meyve sularını yöntemine uygun olarak hazırlayıp konuğa servis edebilecektir.
	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	

	
	3.HAFTA

	4


	
	2. Meyve suyu sıkma araçları ve kullanım özellikleri

a. Katı meyve sıkacağı  b. Narenciye sıkacağı

1)El tipi (manuel)  2)Mekanik (elektrikli)

3. Taze meyve sularının hazırlanması
	Öğrenci uygun ortam sağlandığında meyve sularını uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hijyenik olarak hazırlayıp konuğa servis yapabilecektir Uygun ortam sağlandığı takdirde, taze meyve sularını yöntemine uygun olarak hazırlayıp konuğa servis edebilecektir.
	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	1.YAZILI SINAV

	
	4.HAFTA

	4


	
	2. Meyve suyu sıkma araçları ve kullanım özellikleri

a. Katı meyve sıkacağı  b. Narenciye sıkacağı

1)El tipi (manuel)  2)Mekanik (elektrikli)

3. Taze meyve sularının hazırlanması

4. Taze meyve sularının servise kadar muhafazası
	Öğrenci uygun ortam sağlandığında meyve sularını uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hijyenik olarak hazırlayıp konuğa servis yapabilecektir 

Uygun ortam sağlandığı takdirde, taze meyve sularını yöntemine uygun olarak hazırlayıp konuğa servis edebilecektir.
	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  

modülleri
	
	1.UYGULAMALI SINAV

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ARALIK
	1.HAFTA

	4


	
	5. Meyve sularının servis edildiği araçlar

a. Sürahiler  b. Bardaklar

6. Taze meyve sularının servisi

a. Taze meyve sularının servis sıcaklığı

b. Bardağa doldurma oranı


	Öğrenci uygun ortam sağlandığında meyve sularını uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hijyenik olarak hazırlayıp konuğa servis yapabilecektir Uygun ortam sağlandığı takdirde, taze meyve sularını yöntemine uygun olarak hazırlayıp konuğa servis edebilecektir.


	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	Atatürk’ün   Kişiliği

Ve Özellikleri
	

	
	2.HAFTA
	4


	MEYVE SULARI VE SERVİSİ
	KONSANTRE İÇECEKLERİN HAZIRLANMASI VE SERVİSİ

1. Konsantre meyve suyu tanımı ve özellikleri

2. Konsantre çeşitleri

a. Sıvı   b. Katı (toz

3. Knsantre makinesi

a. Tanımı  b. Özellikleri  c. Kullanımı

4. Konsantre makinesinde hazırlanan içeceklerin servisi


	Öğrenci uygun ortam sağlandığında meyve sularını uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hijyenik olarak hazırlayıp konuğa servis yapabilecektir.

Uygun ortam sağlandığı takdirde konsantre meyve sularını yöntemine uygun olarak hazırlayıp konuğa servis edebilecektir.
	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	

	
	3.HAFTA
	4


	
	PASTÖRİZE MEYVE SULARININ HAZIRLANMASI VE SERVİSİ

1. Pastörize meyve suyunun tanımı ve özellikleri

2. Pastörize meyve suyu depolanması ve taşınmasında dikkat edilecek hususlar

3. Pastörize meyve suyunun servise 
	Öğrenci uygun ortam sağlandığında meyve sularını uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hijyenik olarak hazırlayıp konuğa servis yapabilecektir. Uygun ortam sağlandığı takdirde pastörize meyve sularını yöntemine uygun olarak hazırlayıp konuğa servis edebilecektir.


	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	2.YAZILI SINAV

	
	4.HAFTA
	4
	
	hazırlanması

4. Pastörize meyve suyunun servisi

a. Bardakla servis  b. Şişe veya kutudan servis
	
	
	
	
	2.UYGULAMALI SINAV

	
	5.HAFTA
	4


	
	DİĞER SOĞUK İÇECEK ÇEŞİTLERİ VE HAZIRLANMASI

1-Suyun servise hazırlanmasında dikkat edilecek noktalar

2-Ayranın Hazırlanması ve Saklanması

3-İce-tea  a. Tanımı ve özellikleri

b. Hazırlanması ve hazırlanmasında dikkat edilecek noktalar


	Öğrenci uygun ortam sağlandığında diğer soğuk içeceklerin hazırlanması ve çeşitleri ile ilgili temel terim ve bilgileri doğru olarak kavrayıp  uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hijyenik olarak hazırlayıp konuğa servis yapabilecektir. Uygun ortam sağlandığı takdirde, diğer soğuk içecekleri usul ve yöntemine uygun olarak hazırlayabilecektir.


	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	

	OCAK
	1.HAFTA
	4


	DİĞER SOĞUK İÇECEKLER VE SERVİSİ
	4-Limonata Hazırlanmasır

5-Soğuk çikolata  a. Tanımı ve özellikleri

b. Hazırlanması ve hazırlanmasında dikkat edilecek noktalar


	Öğrenci uygun ortam sağlandığında diğer soğuk içeceklerin hazırlanması ve çeşitleri ile ilgili temel terim ve bilgileri doğru olarak kavrayıp  uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hijyenik olarak hazırlayıp konuğa servis yapabilecektir. Uygun ortam sağlandığı takdirde, diğer soğuk içecekleri usul ve yöntemine uygun olarak hazırlayabilecektir.


	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	

	
	2.HAFTA
	4


	
	6-Milk shake

a. Tanımı ve özellikleri

7-Boza  a. Tanımı ve özellikleri

DİĞER SOĞUK İÇECEKLERİN SERVİSİ

1-Su servisi  2-Ayran servisi   


	Öğrenci uygun ortam sağlandığında diğer soğuk içeceklerin hazırlanması ve çeşitleri ile ilgili temel terim ve bilgileri doğru olarak kavrayıp  uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hijyenik olarak hazırlayıp konuğa servis yapabilecektir


	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	Atatürk İlke ve   

 İnkılâpları
	

	
	3.HAFTA
	4


	
	3-Ice-tea servisi   4-Limonata servisi  

5-Soğuk çikolata servisi  6-Milk shake servisi  

7-Boza servisi  


	Uygun ortam sağlandığı takdirde diğer soğuk  içecekleri servis tekniklerine uygun olarak  konuğa servis edebilecektir..


	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	


	


YARIYIL TATİLİ
	ŞUBAT
	2.HAFTA
	4


	
	ÇAYLARIN HAZIRLANMASI

Çayın Tanımı ve özellikleri  Çay çeşitleri

a.Türk çayı  b.Hint çayı  c.Çin çayı

d.Rus çayı e.Bitkisel çaylar

 Çay hazırlamada kullanılan makineler

a.Çeşitleri  b.Özellikleri c.Kullanımı
	Öğrenci, bu modül ile gerekli  ortam sağlandığında  uygun yöntem ve teknikleri kullanarak  çay çeşitlerini hazırlayıp servisini yapabilecektir. Yiyecek ve içecek  hizmetleri departmanında servis edilen çay çeşitlerini uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hazırlayabilecektir.

	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	

	
	3.HAFTA
	4


	
	Çay çeşitlerini hazırlamada dikkat edilecek hususlar

Çayların  hazırlanması

a.Otomatlarda çay hazırlama b.Demlikte çay hazırlama

c.Semaverde çay hazırlama
	Öğrenci, bu modül ile gerekli  ortam sağlandığında  uygun yöntem ve teknikleri kullanarak  çay çeşitlerini hazırlayıp servisini yapabilecektir. Yiyecek ve içecek  hizmetleri departmanında servis edilen çay çeşitlerini uygun yöntem ve teknikleri kullanarak hazırlayabilecektir.
	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	

	
	4.HAFTA

	4

	
	ÇAY SERVİSİ

1.Çay servisinde kullanılan malzemeler

a-Çeşitleri  b-Özellikleri

2.Çay servisinde dikkat edilecek hususlar

3-Çayların servisi


	Öğrenci, bu modül ile gerekli  ortam sağlandığında  uygun yöntem ve teknikleri kullanarak  çay çeşitlerini hazırlayıp servisini yapabilecektir. Yiyecek ve içecek hizmetleri departmanında uygun yöntem ve tekniklerini kullanarak çay servisi yapabilecektir.

	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	

	M A R T
	1.HAFTA

	4

	 
	KAHVE HAZIRLAMA

Kahve Tanımı ve özellikleri

Kahve hazırlamada kullanılan Makineler

a.Türk Kahvesi Makinesi

b.Filtre Kahve Makinesic.Espresso Makinesi


	Öğrenci, bu modül ile gerekli ortam sağlandığında yiyecek ve içecek hizmetleri departmanında  yöntem ve tekniğine uygun olarak kahve hazırlayarak servis yapabilecektir . Uygun yöntem ve teknikleri kullanarak çeşitli kahveleri hazırlayabilecektir.


	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	

	
	2.HAFTA
	4


	
	Kahve çeşitleri ve hazırlanması.

a. Filtre kahve  b.Espresso Kahve

c.Mocca Moka Kahve  d.İnstant Kahve

e.Kafeinsiz Kahve   f.Türk Kahvesi
4 .Hazırlanışı ve Sunumu özel  Kahveler


	Öğrenci, bu modül ile gerekli ortam sağlandığında yiyecek ve içecek hizmetleri departmanında  yöntem ve tekniğine uygun olarak kahve hazırlayarak servis yapabilecektir . Uygun yöntem ve teknikleri kullanarak çeşitli kahveleri hazırlayabilecektir.


	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	Atatürk’ün milli Eğitim konusundaki

Görüşleri
	1.YAZILI SINAV

	
	3.HAFTA
	4


	
	c. Amerikan Usulü Buzlu Kahve

d. İrlanda Kahvesi(Irıch Coffee)

e. Kapucino (Cappucino) Kahve

f .Meksika Kahvesi

g .Kral Usulü Kahve (Kaiser Melange)


	Öğrenci, bu modül ile gerekli ortam sağlandığında yiyecek ve içecek hizmetleri departmanında  yöntem ve tekniğine uygun olarak kahve hazırlayarak servis yapabilecektir . Uygun yöntem ve teknikleri kullanarak çeşitli kahveleri hazırlayabilecektir.


	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	1.UYGULAMALI SINAV

	
	4.HAFTA
	4


	
	KAHVE SERVİSİ

1. Kahve servisinde kullanılan fincan çeşitler

.

	Öğrenci, bu modül ile gerekli ortam sağlandığında yiyecek ve içecek hizmetleri departmanında  yöntem ve tekniğine uygun olarak kahve hazırlayarak servis yapabilecektir . Hazırlanan kahveleri uygun servis yöntem ve tekniklerini kullanarak konuğa servis edebilecektir.


	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	

	                                  
	5.HAFTA

	4


	
	2. Türk kahvesini servis etme

a.Türk kahvesi arabasından servis

b. Cezve ile servis c. Fincanda servis

3. Filtre kahve servisi  4. Espresso  Kahve servisi


	Öğrenci, bu modül ile gerekli ortam sağlandığında yiyecek ve içecek hizmetleri departmanında  yöntem ve tekniğine uygun olarak kahve hazırlayarak servis yapabilecektir . Hazırlanan kahveleri uygun servis yöntem ve tekniklerini kullanarak konuğa servis edebilecektir.


	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	2.YAZILI SINAV

	NİSAN
	1.HAFTA

	4


	
	5. Mocca  Moka Kahve servisi

6. İnstant Kahve servisi  7. Kafeinsiz Kahve servisi

8. Hazırlanışı ve Sunumu özel  Kahvelerin servisi

a. Viyana usulü Dondurmalı  Kahve

b. Şeytan Kahvesi(Cafe Diable

	Öğrenci, bu modül ile gerekli ortam sağlandığında yiyecek ve içecek hizmetleri departmanında  yöntem ve tekniğine uygun olarak kahve hazırlayarak servis yapabilecektir . Hazırlanan kahveleri uygun servis yöntem ve tekniklerini kullanarak konuğa servis edebilecektir

	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	2.UYGULAMALI SINAV

	
	.
	
	
	c. Amerikan Usulü Buzlu Kahve

d. İrlanda Kahvesi(Irıch Coffee)

e. Kapucino (Cappucino) Kahve

f. Meksika Kahvesi

g. Kral Usulü Kahve (Kaiser Melange) 


	. Öğrenci, bu modül ile gerekli ortam sağlandığında yiyecek ve içecek hizmetleri departmanında  yöntem ve tekniğine uygun olarak kahve hazırlayarak servis yapabilecektir . Hazırlanan kahveleri uygun servis yöntem ve tekniklerini kullanarak konuğa servis edebilecektir

	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	
	

	
	2.HAFTA
	
	 
	ÇEŞİTLİ SICAK İÇECEKLERİ HAZIRLAMA

1.Kakao a.Tanımı  b.Çeşitleri c.Hazırlanması

2.Sütün Servise Hazırlanması

3.Salep a.Tanımı b.Malzemeleri  c.Hazırlanması

4.Sıcak çikolata a.Tanımı  b.Malzemeleri

c.Hazırlanması 5.Meyve özleri  a.Tanımı  b.Çeşitleri

c.Hazırlanması


	Öğrenci, bu modül ile gerekli  ortam sağlandığında yiyecek ve içecek hizmetleri departmanında yöntem ve tekniğine uygun olarak diğer sıcak içecekleri hazırlayarak servis etme yeterliği kazanabilecektir. Özelliğine göre çeşitli sıcak içecekleri hazırlayabilecektir
	
	
	
	

	
	3.HAFTA
	4

4
	
	ÇEŞİTLİ SICAK İÇECEKLERİN SERVİSİ

1.Sıcak içeceklerde kullanılan bardak ve fincanlar

2.Sıcak içeceklerle verilen yiyecekler

3.Sıcak içeceklerin servisinde dikkat edilmesi gereken noktalar. a.Kakao servisi  b.Süt servisi
c.Salep servisi d.Sıcak çikolata servis
	Öğrenci, bu modül ile gerekli  ortam sağlandığında yiyecek ve içecek hizmetleri departmanında yöntem ve tekniğine uygun olarak diğer sıcak içecekleri hazırlayarak servis etme yeterliği kazanabilecektir. Hazırlanan sıcak içecekleri uygun servis yöntem ve tekniklerini kullanarak konuğa servis edebilecektir.


	Anlatım Yöntemi

Soru-Cevap

,Açıklama

Uygulama
	Alkolsüz içeceklerin servisi 

dersi  modülleri
	23 Nisan Ulusal Egemenlik ve çocuk 

Bayramı ve önemi
	


    ZÜMRE ÖĞRETMENLERİ

       










              UYGUNDUR                                                                    

                                     
…./09/2015    

Abdullah ARIKAN

OKUL MÜDÜRÜ 
