YİYECEK VE İÇECEK HİZMETLERİ ATÖLYESİ KULLANIM TALİMATI
1. Atölyeye zamanında girip çıkınız.
2. İş kıyafetlerinizi giyip çıkartırken zaman kaybetmeyiniz.
3. Atölyeyi kullanan her öğrencinin önlük, bone, alt önlük ve el havlusu     

     kullanması ; hijyen ve sanitasyon kurallarına uyulması zorunludur.
4. Atölyede dersi olmayan öğrencilerin atölyeye girmesi yasaktır.
5. Atölyede; uygulama konularının dışında yiyecek ve içeceğin  

     bulundurulması ve yenilip, içilmesi kesinlikle yasaktır. 

6. Araç, gereç ve tezgahlar  işe başlanmadan önce kontrol edilmelidir.

7. Ders öğretmeninin bilgisi dışında araç ve makineleri kullanmayınız.  

     Emniyet tedbiri almadan hiçbir araç ve makineyi kullanmayınız. 

8.  Araç ve makinelerde herhangi bir arıza meydana geldiği anda ders  

     öğretmenine bilgi veriniz.
10.     Araç ve makineler kullanılmadığı zamanlarda fişi prizden çekilmelidir. 
11.     Elektrikli araç ve makineler kullanılırken dikkatli olunmalı, ellerimizi  

          ve vücudumuzu koruyarak; kullanma talimatına göre kullanılmalıdır.

12. Kullandığınız araç-gereç ve makinelerin temizliğini yapmadan yerlerine 
     kaldırmayınız.

13.   Atölyede temizliği, görmek istediğiniz şekilde yapınız.

14.   Nöbetçi öğrenciler dışındaki tüm öğrenciler ; teneffüs saatinde teneffüsü kullanmalıdırlar.
Atölye kuralları; araç –gereç ve makineleri en iyi şekilde kullanmak, Yiyecek-İçecek Hizmetleri Alanı’nın amaçlarını başarılı bir şekilde kazanmak, öğrencileri , okul araç-gereç ve makinelerini korumak ve  zarar görmesini önlemek için konulmuştur.
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