KIRKLARELI UNIVERSITEI
PINARHISAR MESLEK YUKSEKOKULU
ASCILIK PROGRAMI GIDA VE PERSONEL HiJYENI DERSI

OGRENCININ ADI SOYADI DERSIN KONUSU ODEVIN
SUNULACAGI
TARIH
MERVE AKSOY Hijyen ve Sanitasyon 12/10/2016
GOKCE AKIN Toplu Beslenme Sistemlerinde (TBS) Hijyenin Onemi 12/10/2016
UGUR CANDAN Gida Hijyeni, Tanimi ve Onemi 12/10/2016
OZGUR TOPAC HACCP’in Tanimi1 ve Onemi 12/10/2016
ANIL 1ZGi Besinlerin Bozulma Nedenleri 19/10 /2016
NEFISE NUR KURUMLU HACCP’in Tanimi ve Onemi 19/10/2016
TUNA HAN OZTURK Yararl1 Patojen Organizmalar ve Bunlarin Gelisme Ortamlari 19/10/2016
NEBIYE KALKANLI Patojen Bakterilerin Gidalara Gegisi 26/10/2016
ELIF ARSLAN Gida Zehirlenmeleri 26/10/2016
NURULLAH YUKSEL HACCP (ISO 22000) Sistemi Yapist Isleyisi 26/10/2016
FURKAN AYDIN Mutfak alanindan hijyen 02/11/2016
KASIM AVCI Personel hijyeni 02/11/2016
ZEYNEP OZTURK Gida yonetim sistemleri: ISO 22000 02/11/2016
GORKEM EMRE KAYAN Gida yonetim sistemleri: HACCP 09/11/2016
MEHMET BARAN Gida yonetim sistemleri: ISO 22000 09/11/2016
BURAK BAYRAKTAR Yiyecek Hazirlama ve Servis Siireglerinde M.o Neden OlduguSorunlarinlenanleri | 09/11/2016
CAGLA KATKAT HACCP (ISO 22000) Sistemi Yapus1 Isleyisi 23/11/2016
CELAL ALPEREN UNVER Depolamada hijyen 23/11/2016
BIRKAN KIREZ Uretim siirecinde hijyen 23/11/2016
ALI ADIYAMAN Serviste hijyen 30/11/2016
UMUT YILMAZ Gida yonetim sistemleri: HACCP 30/11/2016
ANIL ASIK Patojen Bakterilerin Gidalara Gegisi 30/11/2016
MEHMET CAN PALA Gida giivenligi ve hijyeni ile ilgili standartlar 07/12/2016
ARDA ESENEL Bakteriler, Mayalar, Kiifler, Viriisler ile ilgili Bilgiler 07/12/2016
GOKTUG ARIK Gida giivenligi ve hijyeni ile ilgili standartlar 07/12/2016
CEMALETTIN TALAY Gida giivenligi ve temel kavramlar 14/12/2016
AKSAY KOMSU Gida isleme basamaklarinda gida hijyeni 14/12/2016
OZAY DENIZ NAR Personel hijyeni ve kisisel temizlik kurallari, periyodik saglik kontrolleri 14/12/2016
ARIF BERKAN GAMSIZ HACCP (ISO 22000) Sistemi Yapus1 Isleyisi 21/12/2016
SADIK EFKAN GAMSIZ Temizlik uygulamalari, isletmelerde tuvalet ve el yikama alanlari 21/12/2016
TUNAHAN TASOGLU Otel Mutfaklarinda Temizlik Ve Dezenfeksiyon Amaciyla Kullanilan Malzemeler |21/12/2016
CEVAT CAN DALLI Gida Giivenligi Ile flgili Yasal Mevzuat ve Kalite Kontrol Sistemleri 28/12/2016
EGEMEN KULELI Mikroorganizmalar: Yiyecek Igecek Zincirinde Bakteriler, Mayalar ve Kiifler 28/12/2016
MERYEM KILIC Gida yonetim sistemleri: ISO 22000 28/12/2016
BUSRA NURDAGUL CETINER | Toplu Beslenme Yapilan Isyerlerinde Personel Hijyeni 04/01/2017
YUNUS BORA ERYAVUZ MikrooMikroorganizma-insan iliskisi rganizma-insan iliskisi 04/01/2017
HUSEYIN AKDOGAN HACCP hakkinda bilgi 04/01/2017




