

…………………………. MESLEKİ VE TEKNİK ANADOLU LİSESİ KOKTEYL HAZIRLAMA DERSİ YILLIK PLANI
	SÜRE
	
HEDEF VE DAVRANIŞLAR
	

KONULAR
	ÖĞRENME-ÖĞRETME YÖNTEM VE TEKNİKLERİ
	KULLANILAN EĞİTİM TEKNOLOJİLERİ, ARAÇ VE GEREÇLERİ
	DEĞERLENDİRME (Hedef ve Dav. Ulaşma Düzeyi)

	AY
	HAFTA
	SAAT
	
	
	
	
	

	EKİM
	3
	5
	Gerekli ortam sağlandığında yöntem ve tekniğine uygun olarak yenilebilir
malzemelerle garnitür hazırlayabilecektir.

	MODÜL 1: GARNİSAJ HAZIRLAMA
A. GARNİTÜR VE BARDAK SÜSLEME
1-Garnitür
a- Tanımı
b- Özellikleri
c- Garnitür ve süslemenin önemi
	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	
	4
	5
	Gerekli ortam sağlandığında yöntem ve tekniğine uygun olarak yenilebilir
malzemelerle garnitür hazırlayabilecektir.

	2-Barda kullanılan garnitürler
3-Garnitür hazırlamada kullanılacak araçlar ve kullanımı
a-Parizien kaşığı
b-Şekillendirici bıçaklar
c-Çekirdek çıkarıcılar

	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	
	5
	5
	Gerekli ortam sağlandığında yöntem ve tekniğine uygun olarak yenilebilir
malzemelerle garnitür hazırlayabilecektir.

	d-Diğer dekor bıçakları
4-Garnitür şekilleri ve kullanımları
a-Peel stilinde garnitür hazırlama
b-Twist stilinde garnitür hazırlama
c-Zest d-Spiral stilinde garnitür hazırlama
-Enine ve boyuna kesilen limon dilimleri
- C veya S şeklinde kesilen limon ve portakal dilimleri 5-Diğer garnitür hazırlama şekilleri
6- Garnitür malzemelerinin bardağa yerleştirilmesinde dikkat edilmesi gereken noktalar.
	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	29 EKİM CUMHURİYET BAYRAMI

	KASIM
	1
	5
	Gerekli ortam sağlandığında, diğer malzemelerle hazırlanan kokteyl çeşidine ve kullanılan bardağa uygun süsleme yapabilecektir.

	B- DİĞER MALZEMELERLE BARDAK SÜSLEME
1-Süslemede kullanılan diğer garnitür malzeme çeşitleri ve kullanıma hazırlanması
a-İçme kamışları
b-Karıştırma kaşıkları
c-Plastik kürdanlar
d-Kağıt süsler- şemsiyeler
e-Püsküllü süsler ve maytaplar
2- Süsleme malzemelerinin bardağa yerleştirilmesinde dikkat edilecek noktalar

	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	
	2
	5
	Gerekli bar ortamı sağlandığında reçetesinde bulunan malzemelerle çalkalama kabında fizz kokteyl hazırlayabilir.

	MODÜL 2: ÇALKALAMA KABINDA (SHAKERDA) HAZIRLANAN UZUN İÇİMLİ KOKTEYLER
1. FİZZ KOKTEYLLER
1.1 Fizz Kokteyllerin genel özellikleri 
1.2 Fizz Kokteyl örnekleri 
1.2.1 Cin fizz
1.2.2 Silver fizz
1.2.3 Golden fizz
1.2.4 Royal fizz
1.2.5 Diomond fizz
1.2.6 Ramos fizz
	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	1. YAZILI SINAV

	
	
	
	10 KASIM ATATÜRK’Ü ANMA GÜNÜ

	
	3
	5
	Gerekli bar ortamı sağlandığında reçetesinde bulunan malzemelerle çalkalama kabında cooler kokteyl hazırlayabilir.
	2.COOLER KOKTEYLLER
2.1. Cooler Kokteyllerin Genel Özellikleri
2.2.Cooler Kokteyl örnekleri
2.2.1 Cin Cooler
2.2.2 Highland Cooler
2.2.3 Zenith Cooler
2.2.4 Rum Cooler
2.2.5 Vermouth Cooler
2.2.6 Votka Cooler
	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	
	4
	
	Gerekli bar ortamı sağlandığında reçetesinde bulunan malzemelerle çalkalama kabında egg-nog kokteyl hazırlayabilir.
	3.EGG-NOG KOKTEYLLER
3.1 Egg-nog Kokteyllerin Genel Özellikleri
3.2 Egg-nog Kokteyl Örnekleri
3.2.1 Klasik egg-nog
3.2.2 Whisky egg-nog
3.2.3 Rum egg-nog
3.2.4 Breakfast egg-nog 1
3.2.5 Breakfast egg-nog 2
3.2.6 Brandy egg-nog
3.2.7 Hot egg-nog
3.2.8 Cofee egg-nog

	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	24 KASIM ÖĞRETMENLER GÜNÜ




	ARALIK
	1
	5
	Gerekli bar ortamı sağlandığında reçetesinde bulunan malzemelerle çalkalama kabında zoom kokteyl hazırlayabilir.
	4.ZOOM KOKTEYLLER
4.1 Zoom Kokteyllerin Genel Özellikleri
4.2 Zoom Kokteyl Örnekleri
4.2.1 Brandy zoom
4.2.2 Whiskey zoom
4.2.3 Rum zoom
4.2.4 Cin zoom

	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	
	2
	5
	Gerekli bar ortamı sağlandığında reçetesinde bulunan malzemelerle çalkalama kabında pick me up kokteyl hazırlayabilir.
	5.PİCK ME UP KOKTEYLLER
5.1 Pick me up Kokteyllerin Genel Özellikleri
5.2 Pick me up Kokteyl Örnekleri
5.2.1 Champagne pick me up
5.2.2 Notre dome pick me up
5.2.3 Polynesia pick me up
5.2.4 Nineteen pick me up
5.2.5 Harry’s pick me up
5.2.6 John’s special pick me up
5.2.7 I.B.F pick me up
5.2.8 Cecil pick me up
5.2.9 Upsidedown pick me up
	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	2. YAZILI SINAV

	
	3
	5
	Gerekli bar ortamı sağlandığında reçetesinde bulunan malzemelerle çalkalama kabında daisy kokteyl hazırlayabilir
	6.DAİSY KOKTEYLLER
6.1 Daisy Kokteyllerin Genel Özellikleri
6.2 Daisy Kokteyl Örnekleri
6.2.1 Brandy daisy
6.1.1 Champagne Daisy
6.1.2 Rum daisy
6.1.3 Votka daisy
6.1.4 Cin daisy
6.1.5 Scotch daisy
6.1.6 Tekila daisy 

	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	
	4
	5
	Gerekli araç gereç sağlandığında bardağında kısa içimli kokteyl çeşitlerini hazırlayabilir.
	MODÜL 3: BARDAĞINDA KISA İÇİMLİ KOKTEYL HAZIRLAMA
1.BARDAĞINDA HAZIRLANAN KISA İÇİMLİ KOKTEYLLER
1.1 Bardağında Hazırlanan Kısa İçimli Kokteyllerin Genel Özellikleri
1.2 Bardağında hazırlanan kısa içimli kokteyl örnekleri
1.2.1 Black Russian
1.2.2 White Russian
1.2.3 Bahama Mama
1.2.4 Americano
1.2.5 American Glory
1.2.6 Kir Royal
1.2.7 Mai Royal
1.2.8 Caipirinha
	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	
	5
	5
	Gerekli araç gereç sağlandığında scaffa kokteyl çeşitlerini hazırlayabilir
	2.SCAFFA KOKTEYLLER
2.1 Scaffa Kokteyllerin Genel Özellikleri
2.2 Scaffa Kokteyl Örnekleri
2.2.1 Brandy scaffa
2.2.2 Cin scaffa
2.2.3 Rum scaffa
2.2.4 Whiskey scaffa
	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	YILBAŞI TATİLİ

	OCAK
	1
	5
	Gerekli araç-gereç sağlandığında fancy kokteyl çeşitlerini hazırlayabilir.
	3.FANCY KOKTEYLLER
3.1 Fancy Kokteyllerin Genel Özellikleri
3.2 Fancy Kokteyl Örnekleri
3.2.1 Fancy Brandy
3.2.2 Fancy Cin
3.2.3 Fancy Whiskey
3.2.4 Fancy Free
3.2.5 Fancy Sling
3.2.6 Fancy Sour
	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	1.UYGULAMA SINAVI

	
	2
	5
	Gerekli araç-gereç sağlandığında sangree kokteyl çeşitlerini hazırlayabilir.
	4.SANGREE KOKTEYLLER
4.1 Sangree Kokteyllerin Genel özellikleri
4.2 Sangree Kokteyl Örnekleri
4.2.1 Brandy Sangree
4.2.2 Whiskey Sangree
4.2.3 Cin Sangree
4.2.4  Peach Sangree
4.2.5 Port Wine Sangree
4.2.6 Sherry Sangree
4.2.7 Sangree Comfort
	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	
	3
	5
	Gerekli araç-gereç sağlandığında toddy kokteyl çeşitlerini hazırlayabilir.
	5.TODDY KOKTEYLLER
5.1 Toddy Kokteyllerin Genel Özellikleri
5.2 Toddy Kokteyl Örnekleri
5.2.1 Brandy Toddy
5.2.2 Brandy Toddy (sıcak)
5.2.3 Danish Toddy
5.2.4 GallianoToddy
5.2.5 Cin Toddy
5.2.6 Whiskey Toddy
5.2.7 Rum Toddy
5.2.8 Hot Toddy,Special
	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	
	
	
	1. DÖNEMİN SONA ERMESİ: 23 OCAK 2014 CUMA

	ŞUBAT
	2
	5
	Gerekli araç-gereç sağlandığında cobbler kokteyl çeşitlerini hazırlayabilir.
	6.COBBLER KOKTEYLLER
6.1 Cobbler Kokteyllerin Genel Özellikleri
6.2 Cobbler Kokteyl Örnekleri
6.2.1 Brandy Cobbler
6.2.2 Champagne Cobbler
6.2.3 Cherry Cobbler
6.2.4 English Cobbler
6.2.5 Cin Cobbler
6.2.6 Rum Cobbler
6.2.7 Whiskey Cobbler
6.2.8 White Cobbler
	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	
	3
	5
	Gerekli araç-gereç sağlandığında bardağında ezerek julep kokteyl çeşitlerini hazırlayabilir.
	MODÜL 4: BARDAĞINDA EZEREK KOKTEYL HAZIRLAMA
1.JULEP KOKTEYLLER
1.1 Julep Kokteyllerin Genel Özellikleri
1.2 Julep Kokteyl Örnekleri
1.2.1 Mint Julep
1.2.2 Santiago Julep
1.2.3 Gergia Mint Julep
1.2.4 Cherry Julep
1.2.5 Joscoe Julep
1.2.6 Champagne Julep
1.2.7 Brandy Julep
1.2.8 Cin Julep
1.2.9 Rum Julep

	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	
	4
	5
	Gerekli araç-gereç sağlandığında bardağında ezerek mojito kokteyl çeşitlerini hazırlayabilir
	2.MOJİTO KOKTEYLLER
2.1 Mojito Kokteyllerin Genel Özellikleri
2.2 Mojito Kokteyl Örnekleri
2.2.1 Klasik Mojito
2.2.2 Dirty Mojito
2.2.3 Malibu Mojito
2.2.4 Irish Mojito
2.2.5 Mediterranean Mojito
2.2.6 Mojito Diablo

	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	




	MART
	1
	5
	Gerekli araç-gereç sağlandığında bardağında ezerek smash kokteyl çeşitlerini hazırlayabilir
	3.SMASH KOKTEYLLER
3.1 Smash Kokteyllerin Genel Özellikleri
3.2 Smash Kokteyl Örnekleri
3.2.1 Brandy Smash
3.2.2 Cin Smash
3.2.3 Rum Smash
3.2.4 Scotch Smash
3.2.5 Whiskey Smash

	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	
	2
	5
	Gerekli araç-gereç sağlandığında bardağında ezerek old fashioned kokteyl çeşitlerini hazırlayabilir.
	4.OLD FASHİONED KOKTEYLLER
4.1 Old Fashioned Kokteyllerin Genel Özellikleri
4.2 Old Fashioned Kokteyl Örnekleri
4.2.1 Klasik Old Fashioned
4.2.2 Brandy Old Fashioned
4.2.3 Champagne Old Fashioned
4.2.4 Cin Old Fashioned
4.2.5 Rum Old Fashioned
4.2.6 Tekila Old Fashioned
4.2.7 Votka Old Fashioned
4.2.8 Scotch Old Fashioned
	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	1. YAZILI SINAV

	
	3
	5
	Bu faaliyetle; gerekli donanım ve ortam sağlandığında yiyecek ve içecek hizmetleri alanında,barda animasyon faaliyetlerini yöntem tekniklerine uygun olarak yapabilir.
	MODÜL 5: BARDA ANİMASYON 
1.BARDA ARAÇLARLA ANİMASYON
1.1 Barda Animasyon
1.1.1 Barda Animasyon Tanımı Ve Önemi
1.1.2 Barda Animasyon yapılırken dikkat edilmesi gereken hususlar
1.1.3 Animasyon yapılabilecek bar çeşitleri ve zamanları

	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	
	
	
	İstiklal Marşı’nın Kabulü ve Mehmet Akif Ersoy’u Anma Günü
18 MART ÇANAKKALE ZAFERİ

	
	4
	5
	Bu faaliyetle; gerekli donanım ve ortam sağlandığında yiyecek ve içecek hizmetleri alanında,barda animasyon faaliyetlerini yöntem tekniklerine uygun olarak yapabilir.
	
1.2 Gösteri için gerekli araçlar
1.2.1 Şişelerle yapılan gösteriler
1.2.2 Bardaklarla yapılan gösteriler
1.2.3 Metal malzemelerle yapılan gösteriler
1.2.4 Porselen malzemelerle yapılan gösteriler
1.3 Gösteri yapılacak bar çevresinde güvenlik önlemleri

	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	



	NİSAN
	1
	5
	Bu faaliyette verilecek bilgiler doğrultusunda,uygun ortam sağlandığında,yiyecek içecek departmanında yöntem ve tekniklere uygun olarak bardaki malzemeler ve kartlarla animasyon yapabilir.
	2.BARDA MALZEMELER VE KARTLARLA ANİMASYON
2.1 Bar oyunlarına katılabilecek konukların tespiti
2.2 Gösteri için gerekli araçlar
2.2.1 Bar malzemeleriyle yapılan gösteriler
2.2.2 Kartlarla yapılan gösteriler
2.2.3 Kürdan veya kibrit ile yapılan gösteriler
2.2.4 Parayla yapılan gösteriler
2.2.5 Diğer malzemelerle yapılan gösteriler
	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	
       
         2. YAZILI SINAV

	
	2
	5
	Uygun ortam sağlandığında yöntem ve tekniklerine uygun olarak bar stoklarını tamamlayabilir.
	MODÜL 6: BAR AÇILIŞ VE KAPANIŞ İŞLEMLERİ
1- BAR TALEP FORMU
1.İçecek stokları
a-Alkolsüz içecek çeşitleri
b-Alkollü içecek çeşitleri
c- İçecek talep formu ve özellikleri
2.Yiyecek stokları
a-Barda servis edilen yiyecek çeşitleri
b- Yiyecek talep formu ve özellikleri

	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

	
	3
	5
	Yöntem ve tekniğine uygun olarak bar stoklarını tamamlayabilir.

	3.Malzeme stokları
a- Barda kullanılan çeşitli malzemeler
b-Malzeme talep formu ve özellikleri
4. Bölümler arası stok alışverişi
5.Barda kullanılan diğer form ve belgelerin doldurulması
2- GÜNLÜK SATIŞ RAPORU
2.1 Günlük satışların hesaplanması
2.2 İçecek satışlarının kontrolü
2.3 Günlük bar satış raporu

	ANLATIM, ARAŞTIRMA,GÖSTERİ, GÖZLEM,SORU - CEVAP,UYGULAMA
	YILLIK PLAN MEGEP MODÜLÜ, YARDIMCI KAYNAKLAR, İNTERNET, ÖĞRENCİ ARAÇ-GEREÇLERİ
	

[bookmark: _GoBack]      1.UYGULAMA SINAVI

	23 NİSAN ULUSAL EGEMENLİK ve ÇOCUK BAYRAMI


Planın yapılmasında; 1739 sayılı Türk Milli Eğitiminin genel esasları ile18.01.1982 tarihli 2104 sayılı Tebliğler Dergisi ile mayıs 1998 tarihli 2488 sayılı Tebliğler Dergisinde Yayınlanan Atatürk İlke ve İnkılaplarının derslere göre işlenişi, dikkate alınarak hazırlanmıştır. Plan 2551 sayılı Tebliğler Dergisi'nde yayınlanan "Millî Eğitim Bakanlığı Eğitim ve Öğretim Çalışmalarının Plânlı Yürütülmesine İlişkin Yönerge" esas alınarakhazırlanmıştır.



