Yazı Tipi ‘ Times New Roman’
Yazı Düzeni ‘iki yana yasla’
Paragraf Aralığı ‘1,5 satır’
Paragraflarda girinti olmayacaktır. (yani satır başı içeriden başlamayacak Sağ ve soldan eşit hizada olacak)

ANA BAŞLIKLARIN YAZI BÜYÜKLÜĞÜ 16, KALIN
Ara Başlıkların Yazı Büyüklüğü 14, Kalın (Ara Başlıklar Numaralandırılmalıdır)

Düz metin yazı büyüklüğü 12

İlk Sayfa Kapak olarak kullanılacak.

Ödev yazımı bittikten sonra Kaynakça yazılacak (Son sayfa ve sayfalar)

Her sayfanın alt orta kısmına sayfa numarası eklenecek.

Resim, tablo vb. eklemelerde numarası belirtilecek. Ve kaynağı yazılacak.

Ödev dosyalarına (ppt. Doc.  vb. ) Öğrenci numarası, öğrenci adı, ders adı, ödev konusu şeklinde isim verilecektir. 

Örnek: 1111111111, Birkan KİREZ, Mutfak Uygulamaları ve Teknikleri, Doğrama Şekilleri
9 Nisan 2020, Saat:17:00 tarihine ve saatine kadar ödev teslimi yapılmalıdır.

msbayindir1@hotmail.com
ödevlerin gönderileceği e posta adresi
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DERSİN ADI			:
ÖDEV KONUSU			:
ÖĞRENCİ ADI ve SOYADI 	:
ÖĞRENCİ NUMARASI		:
ÖĞRETİM ELEMANI		: MEHMET SELMAN BAYINDIR




TARİH

BAŞLIK
1) Alt Başlık
2) Peynir

İspanya’da peynirler genellikle keçi, inek ve marya sütünden elde edilmektedir. Marya, 5 yaşından büyük veya damızlık dışı bırakılmış dişi koyun demektir. Bu bağlamda İspanyanın öne çıkan peynirleri ve süt kaynakları şunlardır: Caprales ve Mahon keçi peynirleri; Queso blanco, tazeyken meyve ile yenilebilen pürüzsüz ve kabuksuz bir peynir San simon, armut şeklinde, yarı sert, bazen tütsülenen inek peyniridir. Diğer önemli peynirler ise Burgos, Manc hego, Tetilla ve Villalonisemaryadir.
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Jülyen doğrama şekli (Resim- 1)
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