Sebze yemekleri kuveri
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Solda: Tost sepeti, tereyağı kabı, ekmek tabağı ve tereyağı bıçağı

Ortada: Büyük tabak, peçete, menajlar, mum, çiçek kül tablası

Sağda: Büyük çatal, su ve beyaz şarap bardakları

NOT: Yemeğin kuverinde yalnız çatal kullanılacaksa yeri tabağın sağ tarafıdır.

Kuşkonmaz kuveri
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Solda: Tost sepeti, tereyağı kabı, sosiyer, ekmek tabağı ve tereyağı bıçağı, menaj

Ortada: Büyük düz tabak, peçete, servis kabı ve maşası, çiçek, mum, kül tablası

Sağda: Büyük çatal, (pens olmadığı için büyük çatal sağ tarafta) su ve beyaz şarap

bardağı, fingerbol

Enginar kuveri
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Solda: Tost sepeti, tereyağı kabı, ekmek tabağı ve tereyağı bıçağı, sosiyer

Ortada: Büyük düz tabak, peçete, menaj, kültablası, mum, çiçek

Sağda: Büyük çatal, su ve beyaz şarap bardağı, fingerbol (gerektiğinde)

Enginar servis kabı masaya servis edileceği zaman kültablası ileriye doğru alınır.

Boşalan yere servis kabı konur, menajlar misafire doğru yaklaştırılır.

Avokado kuveri
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Solda: Tost sepeti, tereyağı kabı, ekmek tabağı ve tereyağı bıçağı, dessert çatalı,sosiyer, menaj

Ortada: Büyük düz tabak, peçete, avokado servis kabı, kültablası, mum, çiçek

Sağda: Dessert kaşığı, su ve beyaz şarap bardakları, fingerbol

Kuverde fingerbol gerekmeyebilir. Çünkü misafir dessert çatal ve bıçağını kullanır.

Direk mutfaktan büyük düz tabağa yemek konarak servisi de yapılır. Bu durumda servis kabı kullanılmaz.

