TUTMAC CORBASI

Malzemeler

e 1 cay bardag: eriste

e 1 cay bardagi yesil mercimek
e | cay bardagi haslanmis nohut
e 2 yemek kasig1 tereyagi

e 1 yemek kagig1 un

e 4 subardag su

e 1yumurta

e 1 kase yogurt

e 1 corba kasigi un

e 1 cay kasigi tuz

Hazirlamsi

Mercimegi 4 bardak suyla haslayin. Haslanan mercimege eriste ve nohutlar1 ekleyerek
eristeler yumusayana kadar pisirin ve tuzunu atin. Terbiyesi i¢in yumurta sarisi, yogurt ve unu
¢irpip azar azar gorbanin suyundan ekleyin ve yavasca gorbaya ilave edin. Iki dakika
kaynadiktan sonra altin1 kapatin. Tereyagini tavaya alip eritin ve kuru naneyi hafif¢e yakin.
Yaktigimiz naneyi ¢orbaya karigtirarak servis edin.
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